Discover Stone

ODKRYJ PIEKNO KAMIENIA

Instrukcje uzytkowania blatow

KONGLOMERAT KWARCOWY

Zachowanie nizej wymienionych podstawowych zasad uzytkowania blatéw pozwoli Panstwu
cieszyC sie naszymi produktami przez dtugie lata.

1. Konglomeraty kwarcowe - srodki ostroznosci

1.1.0dpornos¢ na wybrane produkty:

* a) Wybielacze: Nie sg zalecane. Jezeli wybielacz pozostanie na powierzchni dtuzej
niz 1 godzina, moze pozostawi¢ matowg plame.

* b) Zasadowe produkty czyszczgce pH12: Nie sg zalecane. Jezeli produkty takie
pozostang na powierzchni dtuzej niz 6 godzin, mogg pozostawi¢ matowg plame.

» ) Trichloroetylen: mozna stosowac do usuwania plam. Nastepnie $rodek nalezy
sptuka¢ z powierzchni woda.

* d) Aceton: mozna stosowac¢ do usuwania plam. Nastepnie srodek nalezy sptukaé z
powierzchni woda.

* ) Rozcienczalnik do farb: mozna stosowaé do usuwania plam. Nastepnie srodek
nalezy sptukaé z powierzchni woda.

1.2.Srodki ostroznosci:

» a) Nie nalezy umieszczaé produktow kwarcowych w miejscach narazonych na
dziatanie swiatta stonecznego lub w poblizu lamp UV oraz na zewnatrz.

* b) Na powierzchniach kwarcowych nie nalezy stawia¢ gorgcych przedmiotow, w
szczegolnosci zdjetych z ognia powyzej 200° C.

* ¢) Nie nalezy uzywa¢ wodoodpornych produktéw do zwiekszenia potysku.

« d) Zywica poliestrowa moze ulec uszkodzeniu przy dtuzszym kontakcie z produktami
zasadowymi. Powinno sie unika¢ stosowania klejow i srodkéw do pielegnacji o pH
powyzej 6 oraz pozostawiania takich substancji na powierzchni .




e) Nie nalezy stosowac¢ wybielaczy i rozpuszczalnikow. W przypadku zastosowania
wybielaczy lub rozpuszczalnikow nalezy niezwtocznie przemy¢ powierzchnie duzg
iloscig wody, nie dopuszczaé do wyschniecia tych srodkow.)

f) Na powierzchni blatow kwarcowych nie nalezy stosowac¢ substanc;ji
rozpuszczajgcych ttuszcze oraz zawierajgcych chlor.

g) Konglomeraty muszg by¢ oddalone od zrédet ciepta, takich jak kominki.

h) Nalezy unika¢ stosowania produktéw na bazie chloru i wszelkiego rodzajow
kwaséw a w szczegoblnosci kwasu jodowodorowego, fosforowego i solnego.

i) Brak potysku na powierzchni blatow kwarcu moze by¢é spowodowany uzyciem
produktow, takich jak woski, nabtyszczajgce srodki w aerozolu czy srodki polerujgce.
Zwykle produkty te uzywane sg, by jeszcze bardziej wydoby¢ blask, lecz efekt ich
dziatania nie jest trwaty i po jakims czasie blask zanika. Nie ma to zwigzku z
naturalnym potyskiem powierzchni kwarcu. Aby zwiekszy¢ potysk powierzchni, mozna
uzy¢ réznego rodzaju srodkdéw do pielegnaciji, lecz muszg by¢ one odpowiednie dla
blatéw kuchennych.

i),Na blatach nie powinny dtugotrwale zalegac¢ ciecze o kwasnych odczynach, typu
sok, herbata czy ocet. Na wskutek zalegania ww. substanciji blat moze ulec
uszkodzeniu, powierzchnia w miejscach zalegania moze sta¢ sie matowa lub
zaplamiona.

k) Nie nalezy stosowac produktéw odttuszczajgcych o wysokiej zawartosci mineratéw
oraz materiatéw sciernych np. Cif.

I) Nalezy unika¢ stosowania ggbek metalowych - skrobaki do garnkow i proszek do
szorowania powodujg rysy i dlatego nie powinny by¢ stosowane.

m) Korzystanie z powyzszych produktéw powoduje utrate gwarancji na produkt.

2. Uzytkowanie blatéw z konglomeratu kwarcowego

2.1.Blaty kuchenne mimo, ze sg wykonane z tak doskonatego materiatu wymagajg
odpowiedniego uzytkowania. Mamy tu na mysli przede wszystkim zwracanie uwagi na
podstawowe zasady i nawyki, ktore raz wyksztatcone pozwolg nam unikngé ewentualnych
uszkodzenh. Do takich czynno$ci nalezy np.:

a) Unikanie przesuwania garnkéw po powierzchni, powierzchnie blatéw nalezy
chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez przedmioty wykonane z
metalu.

b) Unikanie krojenia produktéw bezposredniego na blacie bez uzywania specjalne;j
deski.

c) Gorgce naczynia nalezy stawia¢ na ,podstawkach” a nie bezposrednio na blacie —
dzieki czemu unikniemy porysowania i uszkodzenia blatu.

d) Nie nalezy obcigza¢ blatow poprzez ktadzenie na nich bardzo ciezkich
przedmiotow oraz wywiera¢ na nie zmiennego i mechanicznego nacisku. Blaty
posiadajg wysokg wytrzymatos¢, jednak zbyt duze dynamiczne ich obcigzanie
punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego powierzchni blatu
(pekniecia blatu szczegdlnie na rogach).

e) Tluszcz, olej, herbata, owoce,truskawki, wino i inne ciecze dostepne w handlu
powinny by¢ natychmiast usuniete z powierzchni blatow. Brak ich niezwtocznego
usuniecia moze spowodowac pozostawienie trwatych plam.




« f) Do czyszczenia blatu zalecamy srodek AKEMI Quartz Claen and Care (stosowac
wg instrukgji). Czyszczenia blatow nalezy dokonywa¢ za pomocg cieptej wody oraz
ogolnie dostepnych srodkéw nie zawierajgcych w swoim sktadzie materiatow
Scierajgcych powierzchnie blatdow zgodnie z instrukcjg zastosowania i uzytkowania
wydang przez producenta danego srodka czyszczgcego.

* g) Nie nalezy wystawia¢ blatow na dlugotrwate narazenie srodkami czyszczgcymi.
Zawsze po zastosowaniu takiego srodka czyszczgcego nalezy go zmy¢ czysta woda.

* h) Czyszczenie dotyczy normalnego uzytkowania blatéw w kuchni i ich zabrudzen w
postaci plam oraz innych zabrudzen powszechnych w codziennym uzytkowaniu
kuchni.

2.2. Zwracajgc uwage na tak podstawowe czynnosci nasze blaty bedg piekne przez wiele lat.
Pamietajmy, ze blaty kuchenne majg swoje przeznaczenie, ktérym nie jest na przykiad
robocza powierzchnia do szatkowania warzyw i krojenia miesa. Do tego typu czynnosci w
kuchni przeznaczone sg inne narzedzia. Przy wykonywaniu tych czynnosci bezposrednio na
powierzchni blatow wykonanych z kwarcu pojawig sie zmiany i zarysowania. Warto tez
uwazac, aby na blatach kuchennych dtugotrwale nie zalegaty r6zne produkty spozywcze,
ciecze oleiste oraz o kwasnych odczynach, typu sok, herbata, owoce, ocet itp., gdyz
powierzchnia w miejscach zalegania moze sta¢ sie matowa lub zaplamiona. Moze
doprowadzi¢ to do zniszczenia powierzchni. Blat kwarcowy moze ulec uszkodzeniu przy
dtuzszym kontakcie z produktami zasadowymi.

2.3. Powinno sie unika¢ stosowania klejéw i Srodkéw do pielegnacji o pH powyzej 6 oraz
pozostawiania takich substancji na powierzchni .

2.4. Wybielacze lub rozpuszczalniki powodujg uszkodzenie powierzchni. Nalezy je
niezwtocznie sptukiwa¢ woda. Nie nalezy uzywaé produktéow zawierajgcych chlor.
Powierzchnia ma naturalne pory moze przyjmowac ciecze.

2.5. Srodki chemiczne powodujgce zniszczenie powierzchni blatu (kwas Amido sulfonowy,
arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy z tlenkiem chromu) muszg by¢
natychmiast usuwane. Srodki te, powodujg trwate uszkodzenia powierzchni blatéw —
powstanie matowej i szorstkiej powierzchnia juz po krétkim czasie ich dziatania.




