Discover Stone

ODKRYJ PIEKNO KAMIENIA

Instrukcje uzytkowania blatow/schodow/elementéw
budowlanych

GRANIT, KWARC, MARMUR, ONYKS, TRAWERTYN

Zachowanie nizej wymienionych podstawowych zasad uzytkowania blatow, pozwoli Panstwu
cieszyC si¢ naszymi produktami przez dtugie lata.

1. Granity, kwarce naturalne- srodki ostroznosci

1.1. Nie nalezy stosowac repelentow, uszczelniaczy, nabtyszczaczy, itp .

1.2. Nalezy bezwzglednie unikaé kontaktu powierzchni z substancjami chemicznymi i
rozpuszczalnikami, jak amoniak lub detergenty na bazie amoniaku, flamastry, markery,
jodyna, $rodki do mycia grilla, kwas, zmywaczy do paznokci, wybielacze optyczne, dtugopisy
z niezmywalnym atramentem, oleiste mydta, inne rozpuszczalniki (szczegdlnie te do farb,
zawierajgce trojchlorek etylenu i chlorek metylenu), itd.

1.3. Nie polerowac¢ uszkodzonej powierzchni.

1.4. Nie uzywac srodkéw do usuwania farb, sody kaustycznej lub produktéw o pH ponizej 6.
1.5. Nie nalezy stosowac wybielaczy, ani rozpuszczalnikow. W przypadku przedostania sie
na pow. blatéw wybielaczy lub rozpuszczalnikow nalezy niezwiocznie przemy¢ powierzchnie
duzg iloscig wody, nie dopuszcza¢ do wyschniecia tych srodkéw na powierzchni blatéw.

1.6. Nalezy unika¢ stosowania produktéw na bazie chloru i wszelkiego rodzajéw kwaséw a w
szczegolnosci kwasu jodowodorowego, fosforowego i solnego.

1.7. Nie nalezy stosowac produktéw odttuszczajgcych o wysokiej zawartosci mineratow oraz
materiatéw Sciernych np. Cif.-a

1.8. Nalezy unika¢ stosowania ggbek metalowych -skrobaki do garnkow i proszek do
szorowania powoduijg rysy w zwigzku z tym nie powinny by¢ stosowane.

1.9. Na granitowych i kwarcowych blatach nie powinny dtugotrwale zalega¢ ciecze oleiste
oraz ciecze o kwasnych odczynach, typu sok czy ocet. Na wskutek zalegania ww. substancji




blat moze ulec uszkodzeniu, powierzchnia w miejscach zalegania moze stac sie matowa lub
zaplamiona.

1.10. Nie nalezy stosowa¢ na powierzchni blatéw klejow i srodkéw do pielegnaciji o pH
ponizej 6 oraz nie nalezy pozostawia¢ takich substancji na powierzchni blatéw.

1.11. Na powierzchni blatéw nie nalezy stosowaé produktow zasadowych. Blat granitowy,
kwarcytowy moze bowiem ulec uszkodzeniu przy kontakcie z takimi produktami.

1.12. Nie nalezy stawia¢ bardzo gorgcych przedmiotdéw, w szczegdlnosci zdjetych z ognia
(pow 200 stopni C).

1.13. Brak potysku na powierzchni blatéw moze by¢ spowodowany uzyciem produktow,
takich jak: woski, nabtyszczajgce srodki w aerozolu czy srodki polerujgce. Zwykle, produkty
te uzywane sg, by jeszcze bardziej wydoby¢ blask, lecz efekt ich dziatania nie jest trwaly i po
jakims czasie blask zanika. Nie ma to zwigzku z naturalnym potyskiem powierzchni. Aby
zwiekszy¢ potysk powierzchni, mozna uzy¢ réznego rodzaju srodkéw do pielegnaciji, lecz
muszg by¢ one odpowiednie dla blatéw kuchennych.

1.14. Zbyt duze dynamiczne obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
mechanicznego powierzchni blatu (pekniecia blatu szczegolnie w narozach).

1.15. Powierzchnie blatéw nalezy chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez
przedmioty wykonane z metalu.

1.16. Korzystanie z powyzszych produktéw lub dziatanie wbrew powyzszym zasadom,
powoduje utrate gwarancji na produkt.

2. Uzytkowanie blatéow z granitu, kwarcu naturalnego,

2.1. Zaleca sie, aby blat kuchenny przed uzytkowaniem zaimpregnowaé specjalnym
impregnatem (zalecane: Akemi, Tenax do blatdéw kamiennych), co pozwoli na utrzymanie
wyjatkowego wygladu przez diugie lata.
2.2. Poddanie procesowi impregnacji powinno byc¢ regularne, ale zalezne od chionnosci
zastosowanego kamienia (nie ktére kamienie wymagajg impregnaciji raz do roku inne raz na
3 — 5 lat) impregnatem wg instrukcji. Informacja ta zostanie przekazana Zamawiajgcemu w
zatgczniku od zastosowanego materiatu.
2.3. Granitowe, kwarcowe blaty kuchenne mimo, ze sg wykonane z tak doskonatego
materiatlu wymagajg odpowiedniego uzytkowania. Mamy tu na mysli przede wszystkim
zwracanie uwagi na podstawowe zasady i nawyki, ktore raz wyksztatcone pozwolg nam
unikngé ewentualnych uszkodzen. Do takich czynnosci nalezy np.:
¢ a) Unikanie przesuwania garnkéw po powierzchni; powierzchnie blatéw nalezy
chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegolnie przez przedmioty wykonane z
metalu.
¢ b) Unikanie krojenia produktow bezposredniego na blacie bez uzywania specjalne;j
deski.
¢ ¢) Nie nalezy obcigza¢ blatéw poprzez ktadzenie na nich bardzo ciezkich
przedmiotow oraz wywiera¢ na nie zmiennego i mechanicznego nacisku. Blaty
posiadajg wysokg wytrzymatos¢, jednak zbyt duze dynamiczne ich obcigzanie
punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia mechanicznego powierzchni blatu
(pekniecia blatu szczegdlnie na rogach).




e d) Thuszcz, olej, herbata, owoce, czerwone wino i inne ciecze powszechnego uzytku
powinny by¢ natychmiast usuniete z powierzchni blatéw. Brak ich niezwtocznego
usuniecia moze spowodowaé pozostawienie trwatych plam. Czyszczenia blatow
nalezy dokonywaé¢ za pomocg cieptej wody oraz ogdlnie dostepnych srodkéw nie
zawierajgcych w swoim sktadzie materiatdow scierajgcych powierzchnie blatéw,
zgodnie z instrukcja zastosowania i uzytkowania wydang przez producenta danego
Srodka czyszczacego.

¢ ¢) Nie nalezy wystawia¢ blatéw na dtugotrwate narazenie srodkami czyszczgcymi.
Zawsze po zastosowaniu takiego srodka czyszczacego nalezy go zmyc¢ czystg woda

o f) Czyszczenie dotyczy normalnego uzytkowania blatow w kuchni i ich zabrudzen w
postaci plam oraz innych zabrudzen powszechnych w codziennym uzytkowaniu
kuchni.
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2.4. Zwracajgc uwage na tak podstawowe czynnosci nasze blaty bedg piekne przez wiele lat.
Pamietajmy, ze blaty kuchenne majg swoje przeznaczenie, ktérym nie jest na przykfad
robocza powierzchnia do szatkowania warzyw i krojenia miesa. Do tego typu czynnos$ci w
kuchni przeznaczone sg inne narzedzia. Przy wykonywaniu tych czynnosci bezposrednio na
powierzchni blatdw wykonanych z granitu, kwarcu nic powaznego nie powinno sie staé,
jednak przy dtuzszym takim wykorzystaniu, na pewno na powierzchni pojawig sie zmiany i
zarysowania. Niezaleznie z jakiego materiatu bedzie wykonany blat kuchenny, przy
niewtasciwym uzytkowaniu takich wad nie unikniemy.

2.5. Warto tez uwazagé, aby na granitowych, kwarcowych blatach kuchennych dlugotrwale nie
zalegaly ciecze oleiste oraz o kwasnych odczynach, typu sok czy ocet, gdyz powierzchnia w
miejscach zalegania moze stac sie matowa lub zaplamiona. Moze doprowadzi¢ to do
zniszczenia powierzchni blatu.

2.6. Blat granitowy, kwrcowy moze ulec uszkodzeniu przy dtuzszym kontakcie z produktami
zasadowymi.

2.7. Powierzchnia ma naturalne pory moze przyjmowac ciecze. Po impregnacji przyjmowanie
cieczy moze by¢ zmniejszone, ale nie zlikwidowane.

2.8. Gorgce garnki o chropowatej powierzchni dna nalezy stawia¢ na podstawkach, aby
unikng¢ porysowania.

2.9. Jako produkt naturalny, kazdy kamien jest niepowtarzalny, a wiec poszczegolne ptyty
moga sie rozni¢ pod wzgledem koloru i struktury.

2.10. Srodki chemiczne powodujgce zniszczenie powierzchni blatu (kwas Amido sulfonowy,
arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy z tlenkiem chromu) muszg by¢
natychmiast usuwane. Srodki te, mogg spowodowaé trwate uszkodzenia powierzchni blatéw
— powstanie matowej i szorstkiej powierzchni juz po krétkim czasie ich dziatania.

2.11. Korzystanie z powyzszych produktow oraz zachowanie wbrew zaleceniom wskazanym
powyzej, powoduje utrate gwarancji na produkt.

3. Marmur, trawertyn, onyks - srodki ostroznosci

3.1. Nie nalezy stosowac repelentéw, uszczelniaczy, nabtyszczaczy, itp .

3.2. Nalezy bezwzglednie unika¢ kontaktu powierzchni z substancjami chemicznymi i
rozpuszczalnikami, jak na przyktad amoniak lub detergenty na bazie amoniaku, flamastry,
markery, jodyna, $rodki do mycia grilla, kwas, zmywacze do paznokci, wybielacze optyczne,




dtugopisy z niezmywalnym atramentem, oleiste mydta, inne rozpuszczalniki (szczegdlnie te
do farb, zawierajgce trojchlorek etylenu i chlorek metylenu), itd.

3.3. Nie polerowac¢ uszkodzonej powierzchni.

3.4. Nie uzywac srodkéw do usuwania farb, sody kaustycznej lub produktéow o pH powyzej 6.
3.5. Nie nalezy stosowac wybielaczy, ani rozpuszczalnikow. W przypadku zastosowania
wybielaczy lub rozpuszczalnikéw nalezy niezwtocznie przemy¢ powierzchnie duzg iloscig
wody.

3.6. Nalezy unika¢ stosowania produktéw na bazie chloru i wszelkiego rodzajow kwasow, a
w szczegolnosci kwasu jodowodorowego, fosforowego i solnego.

3.7. Nie nalezy stosowac produktéw odttuszczajgcych o wysokiej zawartosci mineratéw oraz
materiatéw sciernych np. Cif.

3.8. Nalezy unika¢ stosowania ggbek metalowych - skrobaki do garnkow i proszek do
szorowania powodujg rysy i dlatego nie powinny by¢ stosowane.

3.9. Ciecze oleiste oraz ciecze o kwasnych odczynach, typu sok czy ocet uszkadzajg
powierzchnie. Powierzchnia w miejscach kontaktu staje sie natychmiast matowa lub
zaplamiona.

3.10. Nie nalezy stosowac na powierzchni blatéw klejéw i Srodkéw do pielegnacii o pH
powyzej 6 oraz nie nalezy pozostawiac takich substancji na powierzchni blatéw.

3.11. Na powierzchni nie nalezy stosowa¢ produktéw zasadowych; powierzchnia ulegnie
uszkodzeniu przy kontakcie z takimi produktami.

3.12. Nie nalezy stawia¢ bardzo gorgcych przedmiotéw, w szczegdlnosci zdjetych z ognia.
3.13. Brak potysku na powierzchni moze by¢é spowodowany uzyciem produktéw, takich jak
wosKi, nabtyszczajgce Srodki w aerozolu czy srodki polerujgce. Zwykle produkty te uzywane
sa, by jeszcze bardziej wydoby¢ blask, lecz efekt ich dziatania nie jest trwaly i po jakims$
czasie blask zanika. Nie ma to zwigzku z naturalnym potyskiem powierzchni. Aby zwiekszy¢
potysk powierzchni, mozna uzy¢ r6znego rodzaju srodkow do pielegnacji, lecz muszg byc¢
one odpowiednie dla produktu.

3.14. Zbyt duze dynamiczne obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
mechanicznego powierzchni.

3.15. Powierzchnie nalezy chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez
przedmioty wykonane z metalu.

3.16. Ttuszcz, olej, owoce, truskawki, herbata, wino i inne ciecze dostepne w handlu w
kontakcie z marmurem powodujg pozostawienie trwatych plam.

3.17. Nie nalezy umieszcza¢ produktow marmurowych w miejscach narazonych na dziatanie
Swiatta stonecznego lub w poblizu lamp UV oraz na zewnatrz.

3.18. Nie nalezy stosowac produktéw odttuszczajgcych o wysokiej zawartosci mineratow
oraz materiatow sciernych np. Cif.

3.19. Korzystanie z powyzszych produktéw powoduje utrate gwarancji na produkt.

4. Uzytkowanie marmuru, trawertynu i onyksu

4.1.Marmur i trawertyn sg wapieniami. Oznacza to, ze wszystkie kwasy atakujgc ten kamien
- wytrawiajg go. Przy powierzchniach szerokich, ogdlnie biorgc nie rzuca sie w oczy, jednak
przy powierzchniach polerowanych powstajg matowe plamy. Tego nie mozna usungc¢
(jedynie przez polerowanie maszynowe). Zapobiegajcie wiec Panstwo, aby substancje
zawierajgce kwasy - wino, soki owocowe, cola, ocet, sok cytrynowy, jak réwniez srodki
czyszczace zawierajgce kwasy nie dostaty sie na wypolerowang powierzchnie.




4.2. Skrobaki do garnkow i proszek do szorowania powoduje rysy i dlatego nie powinny by¢
stosowane.

4.3. W obrebie narazonym na plamy konieczna jest impregnacja, a potem regularna
pielegnacja specjalistycznymi Srodkami przeznaczonymi do kamieni naturalnych. Marmur i
trawertyn sg produktami naturalnymi o nieregularnej kolorystyce, dlatego wystepujg réznice
w barwie.

4.4. Nawet najlepiej wypolerowany i btyszczgcy marmur, trawertyn, onyks nalezy przed
uzytkowaniem zaimpregnowac¢ specjalnym impregnatem Akemi do marmuru, co pozwoli na
utrzymanie wyjgtkowego wyglgdu przez dtugie lata.

4.5. Poddanie procesowi impregnacji impregnatem Akemi wg instrukcji powinno by¢
regularne w zaleznosci od miejsca przeznaczenia produktu i uzytkowania:

e a) blaty tazienkowe i tazienki - raz w miesigcu

e b) parapety wewnetrzne, oktadziny $cienne - dwa razy w roku

e ) posadzki — raz w miesigcu lub w zaleznosci od uzytkowania.

4.6. Blaty, mimo ze sg wykonane z tak doskonatego materiatu wymagajg odpowiedniego
uzytkowania. Mamy tu na mysli przede wszystkim zwracanie uwagi na podstawowe zasady i
nawyki, ktére raz wyksztatcone pozwolg nam unikngé ewentualnych uszkodzen - niezaleznie
od materiatu z jakiego bedg one wykonane z marmuru, czy innego wapienia. Do takich
czynnos$ci nalezy np.:

e a) unikanie przesuwania przedmiotami po powierzchni; powierzchnie marmurowe
nalezy chroni¢ przed obiciem i porysowaniem, szczegdlnie przez przedmioty
wykonane z metalu.

¢ b) unikanie krojenia produktéw bezposredniego na blacie bez uzywania specjalnej
deski.

e ) gorgce naczynia nalezy stawia¢ na ,podstawkach”, a nie bezposrednio na blacie —
dzieki czemu unikniemy porysowania i uszkodzenia blatu.

e d)nie nalezy obcigzac elementdéw poprzez ktadzenie na nich bardzo cigezkich
przedmiotoéw oraz wywierac¢ na nie zmiennego i mechanicznego nacisku, zbyt duze
dynamiczne ich obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
mechanicznego powierzchni (pekniecia elementu szczegdlnie na rogach).

o e) tluszcz, perfumy, olej, herbata, owoce, truskawki, wino i inne ciecze dostepne w
handlu powinny by¢ natychmiast usuniete z powierzchni blatéw. Brak ich
niezwtocznego usuniecia moze spowodowaé pozostawienie trwatych plam.

o f)do czyszczenia zalecamy srodek AKEMI Steinseife (stosowac wg instrukciji).
Czyszczenia nalezy dokonywaé za pomocg cieptej wody oraz ogolnie dostepnych
Srodkéw nie zawierajgcych w swoim sktadzie materiatow Scierajgcych powierzchnie
blatéw zgodnie z instrukcjg zastosowania i uzytkowania wydang przez producenta
danego srodka czyszczacego.

e Q) nie nalezy wystawia¢ produktu na dtugotrwate narazenie srodkami czyszczgcymi.
Zawsze po zastosowaniu takiego srodka czyszczacego nalezy go zmyc¢ czystg woda.

4.7. Warto tez uwazac, aby na powierzchni dlugotrwale nie zalegaty ciecze np. woda, gdyz
powierzchnia w miejscach zalegania moze staé sie matowa, a po odparowaniu wody zostaje
nalot wapienny.

4.8. Elementy marmurowe ulegajg uszkodzeniu przy kontakcie z produktami zasadowymi.
4.9. Powierzchnia ma naturalne pory moze przyjmowac ciecze. Po impregnacji przyjmowanie
cieczy moze by¢ zmniejszone, ale nie zlikwidowane.




4.10. Jako produkt naturalny, kazdy kamien jest niepowtarzalny, a wiec poszczegolne ptyty
mogg sie rozni¢ pod wzgledem koloru i struktury.

4.11. Nie nalezy obcigzac blatow poprzez ktadzenie bardzo ciezkich przedmiotéw oraz
wywieraé na nie zmiennego i mechanicznego nacisku. Blaty posiadajg wysoka
wytrzymatos¢, jednak zbyt duze dynamiczne ich obcigzanie punktowe moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia mechanicznego powierzchni blatu (pekniecia blatu szczegdlnie na rogach).
4.12.Srodki chemiczne powodujgce zniszczenie powierzchni blatu (kwas Amido sulfonowy,
arsenowy, solny z tlenkiem chromu, fluorowodorowy z tlenkiem chromu) muszg by¢
natychmiast usuwane. Srodki te, mogg spowodowaé trwate uszkodzenia powierzchni blatéw
— powstanie matowe;j i szorstkiej powierzchnia juz po krétkim czasie ich dziatania.

4.13. Marmury, trawertyny i onyksy posiadajg naturalne pekniecia i otwory, ktére podczas
produkcji zostaly zaklejone szpachlg badz klejem. W miejscach tych materiat jest bardziej
wrazliwy na zarysowania i zmatowanie np. piasek na butach. Niektére szczeliny sg mate i nie
udaje sie ich wypetni¢, po pewnym czasie mozna zaobserwowac zalegajgcy brud w
szczelinach jest to normalne zjawisko — nalezy przy pomocy urzgdzenia parowego, bgdz
szczoteczki wyczysci¢ zalegajgcy brud.




